‘'Hamilton Beach.

@ ~0rno Air Fryer

Capacidade de 20 litros

MANUAL DE INSTRUCOES

Leia atentamente este manual antes de usar o aparelho
e guarde-o para referéncia futura.

ASWE-003-BZ127V

127 V 60 Hz

FORNO AIR =~ 1400W

ASWE-003-BZ220V

220V 60 Hz

FRYER 20L 1400 W

Hamilton Beach® é uma marca registrada da
Hamilton Beach Brands, Inc. usada sob licenga
pela Ascensus Comércio Exterior Ltda.

N

Hamilton Beach® is a registered trademark of
Hamilton Beach Brands, Inc. used under license
by Ascensus Comércio Exterior Ltda.

INFORMACOES IMPORTANTES

FORNO E FRITADEIRA (SEM OLEO)

Mais praticidade para uma vida melhor!

A|CUIDADO

Ao usar aparelhos elétricos,
precaugOes basicas de seguranga
devem sempre ser seguidas para
reduzir o risco de incéndio, choque
elétrico, queimaduras e/ou lesbes a
pessoas, incluindo as seguintes:

* NAO coloque o aparelho perto de fogao a
gas, fogao elétrico ou forno aquecido.

¢ Coloque a unidade em uma superficie plana
e estavel, mantendo-a longe da beira do
balcao para evitar acidente.

* NAO use o aparelho ao ar livre.
» NAO toque em superficies quentes.

* Este produto é destinado somente para uso
domeéstico.

* Nunca desconecte o plugue do aparelho da
tomada pegando pelo seu cabo. Segure
sempre pelo plugue e, em seguida, retire-o da
tomada.

* Desligue o aparelho da tomada antes de
qualquer tipo de manutencéo ou limpeza.

+ NAO posicione o produto proximo de
materiais combustiveis que possam causar
incéndio.

« NAO mergulhe ou deixe o aparelho cair na
agua ou em outros liquidos.

« NAO mova o aparelho enquanto estiver em
uso.

* Deve-se tomar muito cuidado ao mover um
aparelho contendo 6leo quente ou outros
liquidos quentes. NAO mova o aparelho
enguanto estiver em uso. Sempre deixe-0
esfriar antes de mové-lo.

* Ao abrir e fechar a porta, use uma luva
térmica por seguranga, para evitar
queimaduras.

« Este aparelho NAO possui pegas que
possam ser reparadas pelo usuario. NAO
tente examinar ou reparar este aparelho vocé
mesmo.

* A manutencao do equipamento deve ser
sempre realizada por uma assisténcia técnica
credenciada. O NAO cumprimento deste
aviso pode vir a resultar na perda da garantia
do produto.

* Se o cordao de alimentagéo estiver
danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante, ou agente autorizado, ou pessoa
qualificada, a fim de evitar riscos.

* Este aparelho NAO se destina & utilizagao
por pessoas (inclusive criangas) com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrucdes referentes a
utilizacdo do aparelho ou estejam sob
supervisdo de uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

* Recomenda-se que as criangas sejam
vigiadas para assegurar que elas nao estejam
brincando com o aparelho.

* Certifique-se de conectar o produto na
tensao correta, indicada na etiqueta lateral do
aparelho.

* Nunca cubra a unidade enquanto estiver
em operagao.

* Mantenha sempre o cabo longe de altas
temperaturas e do fogo.

* Pare de usar esta unidade se houver um
ruido ou cheiro incomum.

+ Os aparelhos NAO devem ser operados por
meio de um timer externo ou sistema de
controle remoto separado.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em
aplicagdes de uso doméstico e similares, tais
como:

- areas de cozinha pessoal em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho;

- casas de fazenda;

- por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes do tipo residencial.

* NAO use o aparelho ao ar livre. Apenas
para uso interno.

Pecas e Recursos

Capacidade maxima

20 litros

(A) Base

(B) Painel de controle

(C) Botao seletor de temperatura
(D) Botao seletor de funcoes

(E) Botao seletor do timer

(F) Vedacéo da porta

(G) Tampa do tubo de quartzo

(H) Revestimento interno
() Painel

(J) Resisténcia inferior
(K) Dobradica da porta
(L) Vidro da porta

(M) Componente da porta

(N) Alca da porta

(O) Pé de apoio

(Q) Grelha para assar
(R) Cesto de fritura

(T) Pegador de bandeja
(U) Assadeira

(V) Bandeja coletora

de migalhas
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Receitas

INGREDIENTES FUNCAO ACESSORIOS POSICAO NOTA
. . . . Para uma melhor circulacéo de ar e para evitar
Batatas fritas/bacon/ Air Fryer Cesto de fritura Nivel . que o 6leo pingue nos tubos de aquecimento,
asas de frango etc. superior posicione a assadeira no nivel inferior do forno.
Torrada Tostar Grelha Nivel
intermediario
. . . Para o preparo de frango ou outros alimentos
Carne bovinaffrango/ Grelhar Assadeira Nivel . maiores, posicione a assadeira no nivel inferior
porco etc. (gratinar) superior do forno.
Peixes etc. Grelhar por Convecgdo | Assadeira Nivel
(dourar) superior
Bolos/cremes/pizza/ Assar Assadeira Nivel Para o preparo de frango ou outros alimentos
frango etc (gratinar) intermediario | Maiores, posicione a assadeira no nivel inferior
’ do forno.
Muffins/cookies/ Assar por Convecgao Assadeira Nivel
massas/paes (dourar) intermediario

Cuidado e Limpeza

1. Limpe o aparelho ap6s cada uso. Isso
mantera o forno funcionando como novo.
Remover a gordura a cada uso ajudaré a
manter a consisténcia da torra, ciclo apds
ciclo.

2. Desconecte o forno da tomada e deixe-0
esfriar completamente antes de limpa-lo.

3. Nunca use produtos de limpeza abrasivos
ou corrosivos, pois podem danificar a
superficie do aparelho e enferruja-lo.

4. Limpe a parte externa do forno com uma

&SUPERFI'CIE QUENTE

Objetos metalicos, como facas, garfos,
colheres e tampas, NAO devem ser
colocados sobre a superficie do aparelho,
pois podem ficar quentes.

AVISO: durante os primeiros minutos de uso
inicial, é possivel notar um pouco de fumaga
e/ou um leve odor. Isso é normal e deve
desaparecer rapidamente. NAO se repetira
apods algumas vezes de uso.

Antes de usar o Forno Air Fryer pela primeira
vez, lave os acessorios com agua morna e
sabao e seque-os cuidadosamente para
manter a boa aparéncia estética.
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Antes do Primeiro Uso

1. Retire o produto da embalagem e remova
todos os adesivos e etiquetas.

2. Lave todos os acessorios com agua,
detergente liquido e esponja ndo abrasiva.

3. Encaixe a bandeja coletora de migalhas
no nivel inferior do forno. Nao coloque nada
em cima do aparelho.

4. Coloque o aparelho em uma superficie

plana e estavel. Antes de usa-lo,
certifique-se de que esta posicionado a uma
distancia de, pelo menos, 10 cm da parede
ou de quaisquer outros utensilios. Nao
coloque o aparelho em superficies sensiveis
ao calor.

5. E possivel encontrar 4gua na bancada
apos o uso, pois alguns alimentos liberam
agua durante o cozimento.
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Instrucoes de Seguranca

—_—

* Objetos metalicos, como facas, garfos,
colheres e tampas, ndo devem ser colocados
sobre a superficie do aparelho, pois podem
ficar quentes.

* Para evitar choques elétricos, incéndio ou
outros acidentes, nao danifique, puxe ou
torga o cabo de alimentagao; néo utilize-o se
o circuito elétrico estiver sobrecarregado
com outros aparelhos ou modifique-o de
qualquer maneira; ndo deixe o cabo
pendurado sobre a beirada de uma mesa ou
balcdo nem toque nas superficies quentes do
forno.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
ele deve ser substituido pelo fabricante, ou
agente autorizado, ou pessoa qualificada, a
fim de evitar riscos.

* Nao conecte ou desconecte o plugue da
tomada com as maos molhadas para evitar
risco de choque elétrico.

A DURANTE O USO, MANTENHA O PRODUTO FORA DO
ALCANCE DAS CRIANCAS!

~

* Conecte firmemente o plugue a tomada
para evitar choque elétrico, curto-circuito,
fumacga, faiscas ou outros perigos.

* Nao mergulhe ou deixe a base, o cabo ou o
plugue cair na &gua ou em outros liquidos a
fim de evitar choques elétricos ou afetar o
funcionamento do aparelho.

* Nao coloque o aparelho perto de chamas
ou materiais combustiveis.

* Para evitar risco de incéndio, ndo posicione
o aparelho em cima ou perto de materiais
inflamaveis, como toalhas de mesa, cortinas,
entre outros.

* Posicione o aparelho em uma superficie
plana e estavel, resistente ao calor,
mantendo-o a uma distancia de, pelo menos,
10 cm da parede, de mdveis ou outros
materiais inflamaveis.

* Este aparelho destina-se apenas para uso
domeéstico.
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esponja, toalha ou pano com sabao. Nao

N

ATEN(;AO: nunca mergulhe o cabo, o plugue ou o aparelho na dgua ou em outros liquidos. Ndo
conecte o forno a tomada ou opere o painel de controle com as maos molhadas.

aplique o agente de limpeza diretamente no
aparelho.

5. Para limpar a parte interna do forno, utilize
uma esponja/toalha com sabéo liquido suave
ou solucdo em spray e um pano umido.
Remova todos os residuos apos cada uso.
Nunca utilize produtos abrasivos ou
corrosivos ou esponjas de palha de aco etc.,
em seu interior.

6. Os acessorios devem ser lavados a mao
com agua morna e sabdo ou com uma
esponja ou escova de nylon. Os acessorios

néo sédo préprios para lava-loucas.
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Como Usar

(4]
(3] TOSTAR (5]

¢ GRELHAR

GRELHAR ¥ ASSAR

AQUECER AIR FRYER

© Aquecer

A funcdo AQUECER pode ser selecionada
para aquecer ou manter os alimentos quentes
apds o aquecimento.

© Grelhar
© Grelhar por Conveccao %

A funcdo GRELHAR pode ser selecionada
para o preparo de carne bovina, frango,
porco, peixes e outros tipos de carne. Ela
também pode ser utilizada para preparar
guisados e pratos gratinados. A funcéo
GRELHAR POR CONVECGCAO é melhor para o
preparo de carnes e peixes, ja a fungao
GRELHAR deve ser selecionada para gratinar.

Dicas para pratos grelhados ‘

* Nao coloque os alimentos acima do limite
de capacidade do recipiente.

* Evite usar utensilios de vidro.

* Figue de olho durante o preparo da
refeicao, os alimentos podem tostar
rapidamente.

¢ Para o preparo de alimentos gordurosos,
utilize a assadeira.

© Tostar

A fungao TOSTAR deve ser utilizada para
tostar paes. Posicione sempre o recipiente no
meio do forno.

© Assar
@ Assar por Conveccao %

A funcdo ASSAR deve ser selecionada para o
preparo de bolos, muffins, cook_ies etc. A
funcdo ASSAR POR CONVECCAO utiliza a
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circulagao de ar quente ao redor dos
alimentos para que cozinhem mais rapido e é
ideal para que dourem por igual. Utilize essa
funcéo para assar alimentos de maneira mais
saudavel, como scones ingleses, pées, pizza e
legumes e verduras.

Dicas para pratos assados

* Para o preparo de comidas congeladas,
recomenda-se posicionar o recipiente na
parte superior do forno.

* Para o preparo de alimentos frescos,
recomenda-se posicionar o recipiente na
parte inferior do forno.

@ Air Fryer

A funcéo AIR FRYER é uma alternativa saudavel
para o preparo de frituras. Muitos alimentos
podem ser preparados com 6leo ou por meio
da circulacéo de ar quente, com baixa caloria e
baixo teor de gordura. Alimentos preparados
por meio da circulagao de ar quente
apresentam um sabor mais leve e sdo menos
gordurosos do que os alimentos fritos.

Dicas para frituras

* Distribua uma pequena quantidade de 6leo
na superficie dos alimentos antes de
cozinha-los.

* Nao é necessario virar a maioria dos
alimentos durante o preparo. Porém, itens de
grande volume devem ser virados na metade
do tempo para garantir que cozinhem e
dourem de maneira rapida e uniforme.

* Selecione temperaturas mais altas para
alimentos que cozinham rapidamente, como
bacon e batatas fritas, e temperaturas mais
baixas para os que levam mais tempo para
cozinhar, como frango empanado.

* Forre a assadeira com papel aluminio para
facilitar a limpeza.

* Observe que, durante o cozimento, a
maioria dos alimentos libera agua. Nao se
preocupe com a umidade acumulada na
porta de vidro.
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Funcao para Cada Estagio do Botao Seletor\

ESTAGIO FUN(;AO COMPONENTES DE FUNCIONAMENTO POTENCIA/W

1 Aquecer Resisténcias inferiores 704

2 Grelhar Todas as resisténcias superiores + ar quente fraco 1415
3 Grelhar por Convecgéo | Todas as resisténcias superiores + ar quente forte 1423
4 Tostar 2 resisténcias superiores externas + resisténcias inferiores + ar quente fraco 1411
5 Assar 2 resisténcias superiores externas + resisténcias inferiores + ar quente fraco 1415
6 Assar por Convecgdo | 2 resisténcias superiores externas + resisténcias inferiores + ar quente forte 1423
7 Air Fryer Todas as resisténcias superiores + ar quente forte 1423

1. AQUECER apenas uma vez quando o ciclo estiver

completo e o forno desligara
automaticamente quando o tempo acabar.
Para interromper o funcionamento, gire o
botao do timer para a posicdo DESL.

Selecione a fungdo AQUECER no botéao de
fungbes e no botao de temperatura. Em
seguida, gire o botdo do timer para
selecionar o tempo desejado, ligar o forno e
iniciar o aquecimento. A luz indicadora de
energia se acendera. O timer emitird um
sinal sonoro apenas uma vez quando o ciclo
estiver completo e o forno desligara
automaticamente quando o tempo acabar.
Para interromper o aquecimento, gire o
botéo do timer para a posicdo DESL.

5. ASSAR E ASSAR POR CONVECGAO

Selecione a funcdo ASSAR ou ASSAR POR
CONVECCAO no botao de fungoes e
selecione a temperatura para
aproximadamente 230 °C ou menos. Em
seguida, gire o botao do timer para selecionar
o tempo desejado, ligar o forno e comecar a
assar. Recomenda-se preaquecer o forno por
5 minutos antes de assar itens delicados,
como bolos e muffins. A luz indicadora de
energia se acenderd. O timer emitird um sinal
sonoro apenas uma vez quando o ciclo
estiver completo e o forno desligara
automaticamente quando o tempo acabar.
Para interromper o funcionamento, gire o
botdo do timer para a posigado DESL.

2. GRELHAR E GRELHAR POR
CONVECCAO

Selecione a funcdo GRELHAR ou GRELHAR
POR CONVECCAO no botao de fungdes e
selecione a temperatura para
aproximadamente 230 °C ou menos. Em
seguida, gire o botao do timer para
selecionar o tempo desejado, ligar o forno e
comecar a grelhar. A luz indicadora de
energia se acendera. O timer emitird um
sinal sonoro apenas uma vez quando o ciclo
estiver completo e o forno desligara
automaticamente quando o tempo acabar.
Para interromper o funcionamento, gire o
botéo do timer para a posi¢ado DESL.

7. AIR FRYER

Selecione a fungao AIR FRYER no botao de
fungbes e selecione a temperatura para
aproximadamente 230 °C ou menos. Em
seguida, gire o botao do timer para
selecionar o tempo desejado, ligar o forno e
comecar a cozinhar. A luz indicadora de
energia se acendera. O timer emitird um
sinal sonoro apenas uma vez quando o ciclo
estiver completo e o forno desligara
automaticamente quando o tempo acabar.
Para interromper o funcionamento, gire o
botéo do timer para a posicdo DESL.

4. TOSTAR

Selecione a fungdo TOSTAR no botéo de
fungbes e selecione a temperatura para
aproximadamente 230 °C ou menos. Em
seguida, gire o botdo do timer para
selecionar o tempo desejado, ligar o forno e
comecar a tostar. A luz indicadora de energia
se acendera. O timer emitird um sinal sonoro

Descarte Correto

Esta marca indica que este produto nao deve ser descartado com
outros residuos domésticos. Para evitar danos ao meio ambiente ou a
salide humana, ele deve ser reciclado de forma responsavel para
promover a reutilizacdo sustentavel dos recursos materiais. Para
descartar o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolucao e
coleta préprios para este tipo de produto.
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Solucgao de Problemas

Problema Solugao

O Forno Air Fryer 1. Certifique-se de que o aparelho esteja conectado a tomada.
né&o funciona. 2. Gire o botao do timer para selecionar o tempo desejado.

Alimentos 1. Coloque porgdes menores para um cozimento uniforme.
mal cozidos. 2. Aumente a temperatura e continue o preparo.
Alimentos cozidos 1. Vire os alimentos na metade do tempo de preparo.

de forma irregular. 2. Cozinhe alimentos de tamanhos semelhantes juntos.

-

Fumacga saindo . Limpe o forno e os acessorios apds cada uso para remover residuos gordurosos.
do Forno 2. Nao asse os alimentos por muito tempo.
Air Fryer. 3. Selecione a funcdo ASSAR para tentar utilizar o 6leo torrado durante o cozimento.

-

As batatas fritas ndo | 1. Frite porgdes menores de batatas por vez.
estdo prontas de 2. Mergulhe as batatas em 4gua fervente antes de frita-las.
maneira uniforme. 3. Use batatas firmes e frescas e corte-as em fatias mais finas.

As batatas fritas

-

. Retire o excesso de dgua das batatas.

nao estao 2. Corte as batatas em tiras mais finas.

crocantes. 3. Misture-as com um pouco de 6leo.

Alimentos 1. Nao asse os alimentos por muito tempo. E recomendado preaquecer o forno
queimados. de 5 a 10 minutos antes do preparo.

2. Certifique-se de que os alimentos ndo encostem nos tubos de aquecimento.

Termo de Garantia

PRAZO DE GARANTIA

O produto neste manual identificado,
devidamente lacrado, é garantido pelo seu
fabricante e/ou importador pelo prazo de 3
(trés) anos, a contar da data da sua
aquisicao pelo primeiro consumidor,
obedecidas as condicdes e as
recomendagdes especiais aqui
discriminadas.

Esta garantia contratual é dada ao produto
identificado exclusivamente contra
eventuais defeitos decorrentes de projeto,
fabricagdo, montagem ou quaisquer outros
vicios de qualidade que o tornem
improprio ou inadequado ao uso regular.

Para a comprovacao desse prazo, o
consumidor devera apresentar este Termo
de Garantia junto com a primeira via da
nota fiscal de compra, ou outro documento
fiscal equivalente, desde que identifique o
produto e a data de compra, legiveis, sem
rasuras ou emendas. Por garantia
entende-se a substituicdo gratuita dos
componentes que apresentem defeitos de
producao ou de deformacdo material. Em
caso de defeito irreparavel ou de repetidas
avarias de mesma origem, o
revendedor/importador podera optar pela
substituicdo do aparelho. A garantia do
novo aparelho serd valida até o fim do
contrato inicial.

EXCLUSAO DE GARANTIA

A garantia ndo abrangerd, sendo, pois,
onus do consumidor:

- danos sofridos pelo produto ou seus
acessorios em consequéncia de acidentes,
maus tratos, manuseio, uso incorreto, uso
inadequado, impericia e transporte nao

efetuados pelo revendedor/importador;

- danos sofridos pelo produto em
consequéncia de sua utilizagao para
finalidades diversas das especificadas pelo
fabricante e/ou importador ou
incompativeis com a sua destinacéo.

Séao também excluidas da garantia
intervencodes inerentes a instalagéo e a
alimentacéo do aparelho, ao uso de
voltagem indevida assim como as
operacOes de manutencao enunciadas no
Manual de Instrugdes. A garantia ndo cobre
o desgaste proveniente de sua utilizagéo.

LOCAL ONDE A GARANTIA DEVE SER
EXERCITADA

Os consertos em garantia somente devem
ser efetuados por uma Assisténcia Técnica
Autorizada, devidamente nomeada pelo
fabricante e/ou importador, que, para tanto,
se utilizara de técnicos especializados e de
pecas originais.

Durante os 36 (trinta e seis) meses de
garantia, caso o aparelho seja reparado em
um Centro de Assisténcia Técnica indicado
pelo revendedor/importador, o risco do
transporte seré coberto pelo cliente, caso o
faga diretamente, ou pelo Centro de
Assisténcia Técnica, caso este efetue o
transporte. Os técnicos autorizados, que
operam na regido, intervirdo a pedido do
cliente nos limites de tempo as exigéncias
operacionais.

CENTRAL TECNICA DE ATENDIMENTO AO
CLIENTE

www.hamiltonbeach.com.br
SAC: 0800 241 2411

Forno Air Fryer

Capacidade de 20 litros
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Cozinhe com confianga

Hamilton Beach.

Fabricado na China

Hamilton Beach® é uma marca registrada da
Hamilton Beach Brands, Inc. usada sob licenca pela
Ascensus Comércio Exterior Ltda.

Made in China

Hamilton Beach® is a registered trademark of
Hamilton Beach Brands, Inc. used under license by
Ascensus Comércio Exterior Ltda.
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