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Read this manual carefully before use, and retain it for future reference.
This product is for household use only.

lllustrations of product, accessories, and user interface in the user manual
are for reference purposes only. Actual product and functions may vary due
to product enhancements.

Safety Instructions

To ensure your safety and minimize the risk of personal injury & property
damage, please observe the following safety precautions.

- This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than
8 and supervised. (according to EN 60335-1)

- This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety. Children should
be supervised to ensure that they do not play with
the appliance. (according to IEC 60335-1)

- Please keep the cooker and the power cord out of
the reach of children aged under 8.
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- If the power cord is damaged or broken, it must be
replaced by professionals from the manufacturer,
after-sales service department, or departments of
similar functions to avoid safety hazards.

- During operation, this cooker generates high
temperatures and steam. Do not touch or get too
close to the steam vent and other hot areas to
prevent scalds.

- Do not immerse the cooker and the power cord in
any liquid to avoid short circuits, electrical shocks,
and other safety hazards.

- Non-professional repair personnel are prohibited
from altering the internal wiring of the cooker.

- Use a grounded electrical socket rated at 10 A
minimum separately. Ensure that the power plug is
fully plugged into the socket to prevent poor contact,
which could cause components to overheat and
suffer damage, leading to short circuits, fires, and
other safety hazards.

* Do not plug or unplug the power plug when your
hands are wet to prevent electric shocks or injuries.
- Do not exceed the maximum water level when
adding water. Otherwise, the hot water will overflow
or spray out and cause safety hazards.

- Remove the cooker from the base when adding
water, and wipe away any excess water from the
bottom of the cooker before placing it back on its
base.



-Do not excessively pinch, bend, twist, or place heavy
objects on the power cord to prevent from exposing
or breaking its core.

- Stop using the cooker immediately and unplug it
from power if it malfunctions or breaks down.

-Do not allow children to get close to or play with the
cling wrap and the packaging box to avoid suffocation
accidents.

- Do not use any accessories that are not recommended
by the manufacturer.

Do not heat the cooker without water to avoid
boiling dry. When using the cooker, ensure that
there is enough water in the inner pot of the cooker
before connecting it to power.

- The normal operating altitude range of this cooker
is 0-1000 meters.

Ensure that the electrical socket where the cooker
is plugged is properly grounded to avoid electrical
shocks or other safety hazards.

- The operating ambient temperature is -10 °C to
40°C. Do not move the cooker lid when the water is
boiling.
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How to Use

. First-time Use

1. Remove all packaging, and clean the cooker lid, the inside of the cooker, and the
steamer basket. Add purified water to the cooker, ensuring it does not exceed the
maximum water level mark. Boil the water 2 to 3 times using hot pot mode and pour

it out. After the cooker cools off, wipe the exterior of the cooker with a damp cloth.
2.When you press an operable button, the buzzer will give a short beep as a notification
sound. If the operation is invalid, it will give two short beeps. When the cooker is connected
to power or cooking is completed, the buzzer will give a long beep.

CAUTIONS: 1. Do not use the cooker at altitudes of over 1000 meters. The boiling point will also change
with altitudes in different regions, which may affect the cooker's normal functions and cooking
performance.

2. Boil with purified water. If you use tap water, the inner pot will develop spots of limescale, which is
normal. Please refer to the instructions provided in "Care & Maintenance" to clean the limescale.

3. If the cooker makes a crackling sound during operation, the thermostat is functioning, which is
normal.

II. Daily Use

1. Add the ingredients

You can directly put the ingredients in the cooker, and add enough water, ensuring it
does not exceed the maximum water level mark. If you need to use the steamer basket,
put the ingredients in it, and place it over the cooker's inner pot which already has

enough water.

CAUTION: Do not touch the steamer basket or the cooker lid during operation to prevent scalds from
high temperatures and steam. After cooking is completed, wait for the temperature to decrease before
removing the steamer basket and the cooker lid.

2. Cover the cooker with its lid and place the cooker on its base

Notes: 1. Place the base on a flat, clean, and heat-resistant surface.

2. The cooker must be used with its accompanying base, and the base surface must be kept dry.
3. Do not connect the cooker without water to power to prevent boiling dry.

3. Select a mode to start cooking

Press the "Mode" button to cycle through modes. After you switch to the desired mode,
press the "Start/Cancel" button to start cooking. Press and hold the "Start/Cancel" button
again to exit the current mode and enter the mode selection page.

4. Selecting a mode

Press the "Mode" button to cycle through modes. The corresponding indicator for the
selected mode will blink.

After you select a mode, press the "Start/Cancel" button to start cooking, and the cooking
countdown will start. You cannot switch modes during cooking. Pressing the "Mode"
button will not work.



In "Hot pot" mode, the display shows the power level settings. You cannot set or adjust
the cooking time before or during cooking, but you can adjust the power level.

In "Keep warm" mode, the display shows the time settings. You cannot set or adjust the
power level before or during cooking, but you can adjust the cooking time.

In all other modes, you can set and adjust both the cooking time and the power level
before and during cooking.

5. Scheduling settings

@D In "Steam", "Noodles", "Soup", or "DIY" mode, press the "Schedule" button to enter
scheduling settings.

@ You can set the scheduled time based on the cooking time settings. If you do not
adjust the scheduled time, the default settings of the selected mode will be applied to
enter scheduling mode.

(3 After entering scheduling mode, the display will show the default completion time (the
time when cooking will be completed). You can adjust the completion time using the "+"
and "-" buttons. After you complete the settings, press the "Start/Cancel" button to start
the countdown for the scheduling. When the countdown ends, cooking will be

completed.

Notes: 1. Scheduling is not supported in "Hot pot" and "Keep warm" modes.

2. You cannot change modes, scheduled time, cooking time and power levels during scheduling.

3. You cannot pause the scheduling. Press and hold the "Start/Cancel" button to cancel scheduling.

6. Time settings and display

In "Steam", "Noodles", "Soup", or "DIY" mode, the display will show the cooking time

by default. You can adjust the time by pressing the "+" or "-" button before and during
cooking. Press to adjust the time by 1 minute, while press and hold to adjust the time
by 5 minutes.

In "Steam", "Noodles", "Soup", or "DIY" mode, the scheduled time can be adjusted from
1 minute to 24 hours. You can adjust the time by pressing the "+" or "-" button. Press to
adjust the time by 15 minutes, while press and hold to adjust the time by 30 minutes.
When the scheduled time exceeds 10 hours, you can press or press and hold such a
button to adjust the time by 1 hour.

7. Keep warm

In "Steam", "Noodles", "Soup", or "DIY" mode, once the cooking countdown ends, the
cooker will automatically enable a countdown for "Keep warm" mode. You cannot change
modes or pause in keep warm mode. Pressing the "Mode", "Schedule" and "Time/Power"
buttons will not work. Press and hold the "Start/Cancel" button to cancel keeping warm
and return to the mode selection status.



8. Device malfunction/error notifications

When the cooker detects a malfunction or error, its display will show error code E02,
and the buzzer will give three short beeps as a notification sound. The cooker will
automatically pause its operation, and the buttons will be inactive. Please contact the
after-sales service team.

9. Boiling-dry notification

When the cooker is boiling dry due to lack of water, its display will shows error code E03,
and the buzzer will give three short beeps as an error notification. When the temperature
naturally decreases or water is added, the high-temperature boiling dry notification will
be deactivated, and the display will show cooking paused. Press the "Start/Cancel"
button to resume cooking.

Other Operations

1. Pause cooking: Press the "Start/Cancel" button to pause during cooking. The cooker
will give two beeps as a notification sound every 30 seconds if there is no operation
within 10 minutes. The cooker will automatically exit the mode and enter standby status
if there is no operation within 20 minutes.

2. Cancel cooking: In cooking, paused, or scheduling status, press and hold the
"Start/Cancel" button to cancel the current status and return to the mode selection
status.

3. If settings have been adjusted in cooking mode, cooking will automatically resume with
the new settings after 5 seconds without any further operation required. If settings have
been adjusted in paused status, press the "Start/Cancel" button to start cooking with the
adjusted settings.

4. Press and hold the "Mode" button for 7 seconds to reset the cooker, and all the
settings will be restored to factory settings.

5. If you lift the cooker up during operation, the display will show "--", and the cooker will
pause operation. If you place the cooker back on its base within 20 minutes, the cooker
will return to its previous mode before the cooker was lifted up. If the cooker is not
placed back on its base within 20 minutes, the cooker will enter standby status.

Notes:

(D You can press and hold the "Start/Cancel" button to enter standby status; other buttons will be
inactive.

(2 When the cooker enters keep warm mode after cooking is completed, lifting the cooker up will

automatically cancel keeping warm. If you place the cooker back on its base within 20 minutes, the
cooker will enter the cooking completion interface

Care & Maintenance

« Cleaning the cooker



1. Unplug the power plug.

2. After the cooker cools off, open the lid, remove the steamer basket, remove the cooker
from its base, and clean each part of the cooker with water. You can use a soft-bristle
brush to clean the lid, steamer basket and inner pot of the cooker. During cleaning, avoid
contact with water for the electronic parts located at the bottom of the cooker and the
base. Do not rinse or soak the cooker exterior, base, power cord, or plug in water.

3. Clean the cooker in time after each use to avoid the unpleasant odor of food residues.

» Cleaning the limescale
The cooker should be descaled regularly, at least once a month, or more frequently if the
water quality is poor. If you use tap water, the inner pot will develop spots of limescale,
which is normal. Use a soft sponge to gently remove the limescale from the inner pot.
You can use the following methods to remove severe limescale.

Use white vinegar Use lemon vinegar

1. Add an appropriate amount of 1. Add an appropriate amount of water to the
white vinegar to the cooker. cooker, boil it using "Hot pot" mode, and then turn
2. Leave it for T hour without off the cooker.

heating. 2. Add 10 g of citric acid and leave it for 15 minutes.

3. Pour out the white vinegar and 3. Pour out the citric acid water and wash the
wash the cooker with clean water ~ cooker with clean water 5 to 6 times. If the
5to 6 times. If the limescale limescale remains, repeat the preceding steps.
remains, repeat the preceding

steps.

Precautions

* Unplug the power plug from the socket and allow the cooker to cool off before cleaning.

« Do not immerse the bottom of the cooker or its base in water. Always keep the exterior
of the cooker dry.

- Limescale that builds up inside the cooker must be cleaned regularly to avoid reducing
the cooker's service life.

- For severe limescale, repeat the preceding limescale removal procedure. Do not use
steel wool balls, scouring pads, or any corrosive or abrasive cleaning agents to clean the
cooker.

Maintenance Notes

« Only professionally trained and qualified repair personnel can repair the cooker.

« Others should not repair the cooker without permission to avoid causing serious
consequences.

« When the cooker malfunctions, please refer to "Troubleshooting" before contacting the
after-sales service team.

« If the issue persists, please unplug the power cord to disconnect the cooker from power

and contact the after-sales service team. 16



Troubleshooting

Issues

Possible Causes

Solutions

The display doesn't
light up.

The socket has a poor contact.

The power plug is not properly
plugged into the socket.

The power plug is melted,
deformed, or damaged.

A display error occurs.

Replace the socket.
Tighten the plug securely.

Contact the after-sales
service team.
Contact the after-sales
service team.

Power does not turn
off after the water
boils or the cooker
heats, but water
does not boil.

A temperature sensor
error occurs.

A circuit board error
occurs.

The power supply is not
connected normally.

Contact the after-sales
service team.
Contact the after-sales
service team.
Connect the cooker to
power supply.

The cooker does not
heat up.

Heating function is not
enabled.

A circuit board error
occurs.

A heating pipe error
occurs.

A thermostat error
occurs.

Start heating according
to the user manual.
Contact the after-sales
service team.

Contact the after-sales
service team.

Contact the after-sales
service team.

The display shows
"—"when the
cooker is lifted up.

The display shows
EO2.

The display shows
EO3 for a boil-dry
error.

A circuit tripping
or garbled display
error occurs.

The cooker is not placed
on its base.

The sensor has a short circuit.

The temperature sensor
detects that the temperature
has exceeded the upper limit.

Water is getting inside
the coupler.

Place the cooker back
on its base.

Contact the after-sales
service team.

The cooker will return to
normal status after the
temperature decreases or
water is added. If the error
persists, please contact the
after-sales service team.

The product can be used
normally after air drying. If
the problem still persists,
please contact the
after-sales service team.




Specifications

Name: Steam Cooker (Multifunctional Cooker) Capacity: 1.5 L Color: White

Model: MECO1 Rated Frequency: 60 Hz Net Weight: 1.4 kg
Rated Power: 1000 W Rated Voltage: 110 V~ Gross Weight: 1.8 kg
Package Dimensions: 227 x 227 x 322 mm Operating Temperature:-10 °C to 40 °C

Iltem Dimensions: 248 x 181 x 272 mm

directive 2012/19/EU) which should not be mixed with unsorted household waste. Instead,
you should protect human health and the environment by handing over your waste
equipment to a designated collection point for the recycling of waste electrical and
electronic equipment, appointed by the government or local authorities. Correct disposal
and recycling will help prevent potential negative consequences to the environment and
human health. Please contact the installer or local authorities for more information about
the location as well as terms and conditions of such collection points.

K All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment (WEEE as in
|

Manufactured for: Xiaomi Communications Co., Ltd.

Manufactured by: Ningbo Careline Electric Appliance Co., Ltd.
(a Mi Ecosystem company)

Address: No.558, Wei'er Road, Andong Industrial Zone,

Hangzhou Bay New Area, Ningbo, 315327, Zhejiang, China

For further information, please go to www.mi.com

User Manual Version: V1.0
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Lea este manual cuidadosamente antes de usar el producto, y guardelo para
una referencia futura.

Este producto es solo de uso hogarefio.

Las ilustraciones del producto, los accesorios y la interfaz en el manual del
usuario son solo para fines de referencia. El producto y sus funciones reales
pueden variar debido a las mejoras de este.

Instrucciones de seguridad

Para garantizar su seguridad y minimizar el riesgo de dafios personalesy
materiales, tenga en cuenta las siguientes precauciones de seguridad.

Este aparato es apto para nifios mayores de 8 afios
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
psiquicas reducidas, o con falta de experienciay
conocimientos, si se les ha proporcionado supervision
o instrucciones en relacion con su uso de forma
seguray comprenden los riesgos implicados. Los
nifos no deberan jugar con el aparato. El trabajo
de limpieza y mantenimiento por parte del usuario
no lo deben realizar nifios, a menos que sean
mayores de 8 afios y lo hagan bajo supervision.

(de acuerdo con EN 60335-1)

- Este aparato no esta pensado para su uso por
personas (nifios incluidos) con capacidades fisicas,
sensoriales o psiquicas reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, a menos que se les hayan
dado instrucciones en relacién con el uso del aparato
por una persona responsable de su seguridad. Los
niflos deben ser supervisados para asegurar que no
jueguen con el aparato. (de acuerdo con IEC 60335-1)

* Mantenga la ollay el cable de alimentacion fuera

del alcance de los nifios de menos de 8 afios.
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- Si el cable de alimentacion esta dafiado o roto,
debera ser reemplazado por profesionales del
fabricante, departamento del servicio posventa, o
departamentos de funciones similares para evitar
riesgos de seguridad.

- Durante su funcionamiento, esta olla genera altas
temperaturas y vapor. No toque ni se acerque
demasiado a la salida de vapor ni a otras zonas
calientes para evitar quemaduras.

- No sumerja la olla ni el cable de alimentacién en
ningun liquido para evitar cortocircuitos, descargas
eléctricas y otros peligros para la seguridad.

* Se prohibe al personal de reparacién no profesional
alterar el cableado interno de la olla.

- Utilice por separado una toma eléctrica con conexion
a tierra de 10 A como minimo. Aseglrese de que el
enchufe esté completamente insertado en la toma
de corriente para evitar un contacto deficiente, que
podria hacer que los componentes se sobrecalentaran
y sufrieran dafios, provocando cortocircuitos,
incendios y otros peligros para la seguridad.

- No conecte ni desconecte el enchufe con las
manos mojadas para evitar descargas eléctricas
o lesiones.

* No sobrepase el nivel maximo cuando afiada agua.
De lo contrario, el agua caliente rebosara o saldra
rociada y provocara riesgos para la seguridad.

- Retire la olla de la base cuando afiada agua y limpie
el exceso de agua de la parte inferior de la olla antes
de volver a colocarla sobre su base.
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-No apriete, doble o tuerza demasiado el cable de
alimentacion, ni ponga objetos pesados sobre él,
para evitar exponer o romper su nucleo.

-Sila olla funciona mal o deja de funcionar, deje de
usarla de inmediato y desconéctela de la fuente de
alimentacion.

-No deje que los nifios se acerquen ni jueguen con el
papel filmy la caja de embalaje para evitar accidentes
por asfixia.

-No use ningln accesorio que no haya sido
recomendado por el fabricante.

-No caliente la olla sin agua para evitar que hierva en
seco. Cuando utilice la olla, aseglrese de que haya
suficiente agua en el recipiente interior de la olla
antes de conectarla a la alimentacion.

-El rango de altitud normal de funcionamiento de
esta olla es de 0 a 1000 metros.

- Aseglrese de que la toma eléctrica en la que esta
enchufada la olla disponga de una toma de tierra
adecuada para evitar descargas eléctricas u otros
riesgos para la seguridad.

-La temperatura ambiente de funcionamiento es de
-10 °C a 40 °C. No mueva la tapa de la olla cuando el
agua esté hirviendo.
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Descripcion del producto

e Sl o Tapa de la olla

o Cesta de coccion al vapor

Marca de nivel de agua

xi@omi Olla

Panel de control

KB
O .
O

DRCOICONRC

s
%% Rk B

Indicadores
KiB EE AL

1. Boton de programacion 2. Botén de ajuste de Tiempo/Potencia 3. Botdn de cambio de
Tiempo/Potencia 4. Pantalla 5. Botén de modo 6. Botén Iniciar/Cancelar
Nota: el indicador de coccion se mantiene encendido en el modo "mantener caliente".
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Modo de uso

|. Primer uso

1. Retire todo el embalaje y limpie la tapay el interior de la olla, y la canasta de coccion al
vapor. Agregue agua purificada a la olla, asegurandose de que no exceda la marca de nivel
maximo de agua. Hierva el agua de 2 a 3 veces utilizando el modo de olla caliente y vierta el
agua fuera de la olla. Una vez que se enfrie la olla, limpie su exterior con un trapo himedo.
2. Cuando oprima un botén funcional, el zumbador emitira un pitido corto como sonido de
notificacion. Sila operacion es invalida, emitira dos pitidos cortos. Cuando la olla se conecte
a la alimentacion o se termine el proceso de coccién, el zumbador emitira un pitido largo.
PRECAUCIONES: 1. No utilice la olla en altitudes de mas de 1000 metros. El punto de ebullicién también
cambiara con las altitudes en distintas regiones, lo que puede afectar las funciones normales de la ollay
su rendimiento de coccion.

2. Hierva con agua purificada. Si usa agua del grifo, |a olla interior desarrollara manchas de cal, lo que es
normal. Consulte las instrucciones que se proporcionan en "Cuidado y mantenimiento" para limpiar la cal.
3. Sila olla hace un sonido crepitante durante su funcionamiento, significa que el termostato esta
funcionando, lo cual es normal.

1. Uso diario

1. Agregue los ingredientes

Puede introducir directamente los ingredientes en la olla y afiadir agua suficiente,
asegurandose de no sobrepasar la marca de nivel maximo de agua. Si necesita utilizar la
cesta de coccidn al vapor, ponga los ingredientes en ellay coléquela sobre la olla interior

que ya tenga suficiente agua.

PRECAUCION: no toque la canasta de coccién al vapor ni la tapa de la olla durante el funcionamiento
para evitar quemaduras por las altas temperaturas y el vapor. Una vez finalizada la coccion, espere a que
la temperatura disminuya antes de retirar la canasta de coccién al vapory la tapa de la olla.

2. Cubra la olla con su tapay coloque la olla sobre su base

Notas: 1. Coloque la base sobre una superficie plana, limpia y resistente al calor.

2.La olla debe utilizarse con la base que la acompafia, y la superficie de la base debe mantenerse seca.
3. No conecte la olla sin agua a la alimentacion para evitar que hierva en seco.

3. Seleccione un modo para comenzar a cocinar

Oprima el botén "Modo" para alternar entre los diferentes modos. Una vez que cambie al
modo deseado, oprima el botén "Iniciar/Cancelar” para iniciar la coccion. Vuelva a mantener
oprimido el botén "Iniciar/Cancelar” para salir del modo actual y entrar en la pagina de
seleccién de modo.

4. Seleccionar un modo

Oprima el botén "Modo" para alternar entre los diferentes modos. El indicador correspondiente
al modo seleccionado parpadeara.

Después de seleccionar un modo, oprima el botén "Iniciar/Cancelar" para iniciar la coccién,
y se iniciara la cuenta regresiva de coccién. No puede cambiar de modo durante la coccion.

Si oprime el botén "Modo" no funcionara.
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En el modo "olla caliente", la pantalla muestra la configuracién del nivel de potencia. No
puede fijar o ajustar el tiempo de coccién antes o durante la coccion, pero puede ajustar
el nivel de potencia.

En el modo "Mantener caliente", la pantalla muestra la configuracion del tiempo. No
puede fijar o ajustar el nivel de potencia antes o durante la coccién, pero puede ajustar el
tiempo de coccién.

En todos los demas modos, puede fijary ajustar tanto el tiempo de coccion como el nivel
de potencia antes y durante la coccion.

5. Configuracién de programacion

(D En el modo "Vapor", "Fideos", "Sopa" o "DIY", oprima el botén "Programar" para entrar
en la configuracion de programacion.

() Puede fijar la hora programada en funcién de la configuracion del tiempo de coccion.
Sino ajusta la hora programada, se aplicara la configuracion predeterminada del modo
seleccionado para entrar en el modo de programacion.

(3 Después de entrar en el modo de programacion, la pantalla mostrara la hora de
finalizacién predeterminada (la hora a la que finalizara la coccién). Puede ajustar el
tiempo de finalizacién con los botones "+"y "-". Una vez completada la configuracion,
oprima el botén "Iniciar/Cancelar" para iniciar la cuenta regresiva de la programacion.
Cuando termine la cuenta regresiva, la coccion habra finalizado.

Notas: 1. La programacion no es compatible con los modos "Olla caliente" y "Mantener caliente".

2. No puede cambiar los modos, el tiempo programado, el tiempo de coccidn ni los niveles de potencia
durante la programacion.

3. No puede pausar la programacién. Mantenga pulsado el botén "Inicio/Cancelar” para cancelar la
programacion.

6. Configuracion de tiempo y pantalla

En los modos "Vapor", "Fideos", "Sopa" o "DIY", la pantalla mostrara por defecto el tiempo de
coccion. Puede ajustar el tiempo si oprime los botones "+" 0 "-" antes y durante la coccion.
Oprima para ajustar el tiempo en 1 minuto, y mantenga oprimido para ajustar el tiempo en
5 minutos.

En los modos "Vapor", "Fideos", "Sopa" o "DIY", el tiempo programado puede ajustarse de
1minuto a 24 horas. Puede ajustar el tiempo si oprime los botones "+" 0 "-". Oprima para
ajustar el tiempo en 15 minutos, y mantenga oprimido para ajustar el tiempo en 30 minutos.
Cuando el tiempo programado supere las 10 horas, puede oprimir o mantener oprimido
un botdn de este tipo para ajustar el tiempo en 1 hora.

7. Mantener caliente

En los modos "Vapor", "Fideos", "Sopa" o "DIY", una vez que finalice la cuenta regresiva de
coccion, la olla activara automaticamente una cuenta regresiva para el modo "Mantener
caliente". No puede cambiar de modo ni hacer una pausa en el modo de mantener caliente.
Si oprime los botones "Modo", "Programacién” y "Tiempo/Potencia" no funcionaran.
Mantenga oprimido el botén "Inicio/Cancelar” para cancelar el mantenimiento del calor
y volver al estado de seleccion de modo.
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8. Notificaciones de error/mal funcionamiento del dispositivo

Cuando la olla detecte una averia o un error, su pantalla mostraréa el codigo de error E02,
y el zumbador emitira tres pitidos cortos como sonido de notificacion. La olla detendra
automaticamente su funcionamiento y los botones quedaran inactivos. Péngase en
contacto con el equipo de servicio posventa.

9. Notificacién de hervido en seco

Cuando la olla hierva en seco por falta de agua, su pantalla mostraréa el cédigo de error
E03, y el zumbador emitira tres pitidos cortos como notificacién de error. Cuando la
temperatura disminuya de forma natural o se afiada agua, se desactivara la notificacion
de hervido en seco a alta temperatura y la pantalla mostrara la coccién en pausa.
Presione el boton "Iniciar/Cancelar" para reanudar el proceso de coccion.

Otras operaciones

1. Pausar la coccion: oprima el botdn "Iniciar/Cancelar" para pausar durante la coccion.
La cocina emitira dos pitidos como sonido de notificacién cada 30 segundos si no se
produce ninguna operaciéon en 10 minutos. La olla saldra automaticamente del modo
elegidoy entraré en estado de espera si no se produce ninguna operacién en 20 minutos.
2. Cancelar coccién: en estado de coccién, pausa o programacion, mantenga oprimido el
botén "Iniciar/Cancelar” para cancelar el estado actual y volver al estado de seleccién de
modo.

3. Sise ajustd la configuracion en el modo de cocciodn, esta se reanudara automaticamente
con la nueva configuracién transcurridos 5 segundos sin necesidad de realizar ninguna
otra operacion. Si se ajusto la configuracion en estado de pausa, oprima el boton
"Iniciar/Cancelar" para iniciar la coccién con la configuracion ajustada.

4. Mantenga oprimido el botén "Modo" durante 7 segundos para restaurar la olla, y toda
la configuracion se restauraré a la de fabrica.

5. Silevanta la olla durante el funcionamiento, la pantalla mostrara "--", y la olla hara una
pausa en el funcionamiento. Si vuelve a colocar la olla sobre su base antes de que
transcurran 20 minutos, la olla volvera al modo que tenia antes de levantarla. Si la olla

no se vuelve a colocar sobre su base en 20 minutos, entrara en estado de espera.

Notas:

(D Puede mantener oprimido el boton "Iniciar/Cancelar" para entrar en el estado de espera; los demas
botones estaran inactivos.

(2 Cuando la olla entre en el modo de mantenimiento del calor una vez finalizada la coccién, al levantar
la olla se cancelara automaticamente el mantenimiento del calor. Si vuelve a colocar la olla sobre su
base antes de que transcurran 20 minutos, la olla entrara en la interfaz de finalizacién de cocciéon

Cuidado y mantenimiento

« Limpieza de la olla
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1. Desconecte el enchufe.

2. Después de que la olla se enfrie, abra la tapa, retire la cesta de coccién al vapor, saque la olla
de su basey limpie cada parte de la olla con agua. Puede utilizar un cepillo de cerdas suaves para
limpiar la tapa, la cesta de coccién al vapory la olla interior de la olla. Durante la limpieza, evite el
contacto con el agua de las piezas electronicas situadas en la parte inferior de la ollay en la base.
No enjuague ni sumerja en agua el exterior de la olla, la base, el cable de alimentacion ni el enchufe.
3. Limpie la olla a tiempo después de cada uso para evitar el olor desagradable de los
restos de comida.

* Limpieza de la cal
La olla debe descalcificarse regularmente, al menos una vez al mes, o con mas frecuencia si
la calidad del agua es mala. Si usa agua del grifo, la olla interior desarrollard manchas de cal,
lo que es normal. Utilice una esponja suave para eliminar con cuidado la cal de la olla interior.
Puede usar los siguientes métodos para retirar una cantidad considerable de cal.

Use vinagre blanco Use vinagre de limén

1. Afada una cantidad adecuada 1. Aflada una cantidad adecuada de agua a la olla,
de vinagre blanco a la olla. hiérvala utilizando el modo "Olla caliente" y apague
2. Déjelo durante 1hora sin laolla.

calentar. 2. Afiada 10 g de &cido citrico y déjelo durante

3. Vierta el vinagre blanco y lave la 15 minutos.

olla con agua limpia de 5 a 6 veces. 3. Vierta el agua con acido citrico fuera de laollay
Sialin queda cal, repita los pasos lavela con agua limpia de 5 a 6 veces. Si alin queda
anteriores. cal, repita los pasos anteriores.

Precauciones

» Desconecte el enchufe del zocalo y deje que la olla se enfrie antes de limpiarla.

« No sumerja la parte inferior de la olla o su base en agua. Mantenga siempre seco el
exterior de la olla.

- La cal que se acumula en el interior de la olla debe limpiarse con regularidad para evitar
reducir la vida dtil de la olla.

« En caso de cal muy incrustada, repita el procedimiento de descalcificacién anterior.
No utilice bolas de lana de acero, estropajos ni productos de limpieza corrosivos o
abrasivos para limpiar la olla.

Notas de mantenimiento

« Solo el personal de reparacion profesionalmente formado y cualificado puede reparar la olla.
 No deje que ninglin tercero repare la olla sin permiso para evitar consecuencias serias.

« Cuando la olla funcione de forma irregular, consulte la seccion de Solucién de problemas
antes de contactar al equipo de servicio posventa.

« Si el problema persiste, desenchufe el cable de alimentacion para desconectar la olla de
la alimentacién y pongase en contacto con el equipo de servicio posventa.
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Solucion de problemas

Problemas

Posibles causas

Soluciones

La pantalla no se
enciende.

La toma de corriente tiene un
contacto deficiente.

El enchufe no esta bien conectado
en la toma de corriente.

El enchufe esta derretido,
deformado o dafiado.

Se produce un error de pantalla.

Reemplace la toma de
corriente.

Apriete el enchufe
firmemente.

Pongase en contacto con el
equipo de servicio posventa.
Péngase en contacto con el
equipo de servicio posventa.

La alimentacion no
se desconecta
después de que
hierve el agua o se
calienta la olla, pero
el agua no hierve.

Se produce un error del

sensor de temperatura.

Ocurre un error en

la placa de circuito.

El adaptador de corriente no
esta conectado de forma normal.

Pongase en contacto con el

equipo de servicio posventa.
Péngase en contacto con el

equipo de servicio posventa.
Conecte la olla al adaptador
de corriente.

Laollanose
calienta.

La funcién de calentamiento
no esté activada.

Ocurre un error en la placa
de circuito.

Se produce un error del tubo
de calentamiento.

Se produce un error del
termostato.

Inicie el calentamiento de
acuerdo con el manual del
usuario.

Pdngase en contacto con el
equipo de servicio posventa.
Pdngase en contacto con el
equipo de servicio posventa.
Péngase en contacto con el
equipo de servicio posventa.

La pantalla muestra
"-—-" cuando se
levanta la olla.

La pantalla
muestra E02.

La pantalla muestra
EO3 para un error de
hervido en seco.

Se produce una
desconexién del
circuito o un error
de visualizacion
confusa.

La olla no esta colocada
en su base.

El sensor sufrié un
cortocircuito.

El sensor de temperatura
detecta que la temperatura
ha superado el limite
superior.

Esté entrando agua en
el acoplador.

Coloque la olla de
vuelta en su base.

Péngase en contacto con el
equipo de servicio posventa.

La ollavolvera a su estado
normal después de que baje
la temperatura o se afiada
agua. Si el error persiste,
comuniquese con el equipo
de servicio posventa.

El producto puede utilizarse
normalmente tras secarse al
aire. Si el problema aun
persiste, comuniguese con el
equipo de servicio posventa.
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Especificaciones

Nombre: Olla a vapor (olla multifuncional) Capacidad: 1.5 L Color: Blanco
Modelo: MECO1 Frecuencia nominal: 60 Hz Peso neto: 1.4 kg
Potencia nominal: 1000 W Voltaje nominal: 110 V~ Peso bruto: 1.8 kg
Dimensiones del paquete: 227 x 227 x 322 mm Temperatura operativa: -10 °C a 40 °C

Dimensiones del articulo: 248 x 181 x 272 mm

(RAEE segun la directiva 2012/19/UE) que no deben mezclarse con residuos domésticos no
seleccionados. En cambio, se debe proteger la salud humanay el medio ambiente entregando
su equipo desechado en un punto de recoleccion designado para el reciclaje de residuos de
aparatos eléctricos y electronicos, designado por el gobierno o las autoridades locales. La
eliminaciény el reciclado correctos ayudaran a prevenir las posibles consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud humana. Para obtener mas informacion sobre la ubicacion
y los términos y condiciones de dichos puntos de recogida, péngase en contacto con el
instalador o con las autoridades locales.

E Todos los productos que llevan este simbolo son residuos de aparatos eléctricos y electronicos
]

Fabricado para: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Fabricado por: Ningbo Careline Electric Appliance Co., Ltd.
(una empresa Mi Ecosystem)

Direccion: No.558, Wei‘er Road, Andong Industrial Zone,
Hangzhou Bay New Area, Ningbo, 315327, Zhejiang, China
Para obtener mas informacion, visite www.mi.com
Version del manual del usuario: V1.0
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